Thông tin về luận án để đưa lên mạng 
Đề tài luận án: Nâng cao năng suất, chất lượng và kéo dài thời gian bảo quản quýt Đường (Citrus Reticulata Blanco cv. Duong) bằng một số biện pháp xử lý trước và sau thu hoạch 
Mã số: 62 62 01 01
Nghiên cứu sinh: Nguyễn Thị Tuyết Mai
Cán bộ hướng dẫn: PGS. TS. Nguyễn Bảo Vệ


           TS. Lê Thị Thu Hồng
Cơ sở đào tạo: Trường Đại học Cần Thơ

Đề tài có 4 đóng góp mới:
Đề tài đã xác định các thông số kỹ thuật: thời điểm thu hoạch thích hợp, một số biện pháp xử lý trước thu hoạch (kali và canxi) và STH (nhúng dung dịch canxi, sử dụng Chlorine, Ozone, Anolyte và các loại màng bao kết hợp nhiệt độ trong bảo quản) quýt Đường STH nhằm tăng năng suất, chất lượng và kéo dài thời gian bảo quản sau thu hoạch: 

(i) Nghiên cứu có hệ thống quá trình phát triển của trái từ lúc đậu trái (2 mm) đến lúc thu hoạch, sự thay đổi thành phần hóa học và đặc tính vật lý làm cơ sở cho hệ thống nghiên cứu sau này, đặc biệt làm cơ sở xác định thời điểm thu hoạch thích hợp cho quýt Đường. 

(ii) Xác định thời gian, nồng độ và số lần xử lý kali và canxi trước thu hoạch làm tăng năng suất và chất lượng trái sau thu hoạch (vách vỏ tế bào trở nên cứng chắc hơn khi xử lý canxi, kéo dài thời gian chín trên cây khi xử lý kali), giúp nhà vườn có thể điều chỉnh thời gian thu hoạch bán giá cao hơn, giảm tỷ lệ thất thoát sau thu hoạch (do nấm bệnh – do hao hụt khối lượng…).  

 (iii) Xác định nồng độ, thời gian hiệu lực của khí Ozone, Anolyte và Chlorine trong phòng trị nấm bệnh STH trên quýt Đường thay thế một số loại thuốc hóa học trừ nấm bệnh, đảm bảo an toàn vệ sinh thực phẩm cho người tiêu dùng. 

 (iv) Xác định một số loại màng bao và nhiệt độ bảo quản phù hợp nhằm giảm tỷ lệ hư hỏng do nấm bệnh STH, kéo dài thời gian bảo quản STH mà vẫn không làm thay đổi phẩm chất trái, hướng đến thị trường xuất khẩu và quy mô sản xuất công nghiệp.
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