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	TT
	Nhan đề
	Tác giả
	Số lượng
	Số cá biệt

	01
	     Chế biến chả lụa an toàn giàu dinh dưỡng và sự thay đổi chất lượng sản phẩm trong quá trình trữ đông
	Chung Thị Thanh Phượng
	01
	CNTP 29



	02
	     Ứng dụng chế phẩm enzyme naringinase trích ly từ Aspergillus Niger trong sản xuất nước bưởi
	Nguyễn Kim Thiên
	01
	CNTP 30



	03
	     Nghiên cứu chế biến rượu vang chuối già (Musa acuminata colla CV) và khảo sát sự biến đổi hóa lý trong quá trình bảo quản
	Đoàn Diễm Chi
	01
	CNTP 31



	04
	     Mô hình hóa quá trình thoát ẩm trong quá trình sấy cơm nhãn bằng hồng ngoại trong điều kiện chân không
	Nguyễn Thị Liệu
	01
	CNTP 32



	05
	     Nghiên cứu khả năng tinh sạch sơ bộ pectin methylesterase từ Aspergillus Niger
	Nguyễn Tấn Đạt
	01
	CNTP 33



	06
	     Ảnh hưởng của phương pháp xử lý đến chất lượng nấm bào ngư thanh trùng trong môi trường acid
	Lương Thị Phương Liên
	01
	CNTP 34



	07
	     Khảo sát các yếu tố ảnh hưởng đến chất lượng khóm (Ananas comosua L. Merr) Gò Quao – Kiên Giang ở các giai đoạn thu hoạch và sau thu hoạch
	Nguyễn Thị Thu Thảo
	01
	CNTP 35



	08
	     Ảnh hưởng của cơ chất và phương thức lên men đến hiệu quả sinh pectin methylesterase từ Aspergillus Niger
	Võ Thị Kiên Hảo
	01
	CNTP 36




	09
	     Ảnh hưởng của điều kiện chế biến đến sự thành lập màng lipoprotein trong sản xuất tàu hủ ky (Yuba)
	Ôn Bích Vân
	01
	CNTP 37



	10
	     Khảo sát và xây dựng quy trình chế biến mắm chua xương mềm từ cá sặc (Trichogaster trichopterus và Trichogaster microlepis)
	Lương Uyên Uyên
	01
	CNTP 38



	11
	     Phân lập và tuyển chọn nấm men từ nước thốt nốt ở huyện Tịnh Biên – tỉnh An Giang
	Bùi Thị Thúy Ngân
	01
	CNTP 39



	12
	     Khảo sát các yếu tố tác động đến quá trình sản xuất rượu vang thốt nốt từ nguồn nấm men phân lập (Tịnh Biên – An Giang)
	Trần Thanh Tuấn
	01
	CNTP 40



	13
	     Nghiên cứu sử dụng zone và clorine trong xử lý và bảo quản rau muống (Ipomoea aquatica) sau thu hoạch
	Lê Minh Hùng
	0`
	CNTP 41



	14
	     Nghiên cứu hoàn thiện quy trình sản xuất gạo đồ cho một số giống lúa ở ĐBSCL
	Nguyễn Đại Dương
	01
	CNTP 42



	15
	     Xây dựng cơ sở quản lý dữ liệu biến đổi chất lượng khóm trồng ở Gò Quao – Kiên Giang ở các giai đoạn trước và sau thu hoạch
	Nguyến Chí Linh
	01
	CNTP 43



	16
	     Nâng cao chất lượng sản phẩm rượu vang sim rừng bằng các biện pháp hóa học và sinh học
	Nguyễn Chí Dũng
	01
	CNTP 44



	17
	     Mô hình hóa sự biến đổi ẩm và truyền nhiệt trong quá trình chiên chân không
	Nguyễn Văn Vũ
	01
	CNTP 56

	18
	     Hoàn thiện và nâng cao chất lượng sản phẩm si rô sim
	Trương Thị Tú Trân
	01
	CNTP 57

	19
	     Động học sự chiết nhiệt của vi sinh vật và tiến trình bảo quản xốt cà chua
	Trịnh Thanh Duy
	01
	CNTP 58

	20
	     Chế biến xốt cà chua bằng công nghệ tách nước thẩm thấu
	Võ Minh Châu
	01
	CNTP 59

	21
	     Bước đầu nghiên cứu sản xuất Ethanol nhiên liệu từ rơm
	Đoàn Thị Ngọc Hân
	01
	CNTP 61

	22
	     Nghiên cứu sử dụng biến đổi các chỉ tiêu chất lượng của rượu vang chuối hột (Musa batbisiana Colla) trong quá trình bảo quản
	Nguyễn Chí Nhân
	01
	CNTP 65

	                                                         Tổng cộng
	22
	


